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SahnegrieBbrei
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Eierpfannkuchen
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dazu Vanillesauce

Beerengriitze Milchreis HeiBer Apfelstrudel
mit Vanillesauce mit roter Griitze mit Vanillesauce
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S . " & +Schlesisches Himmelreich” »Schlesisches Himmelreich” »Sauerkrautplatte” Menii- »Sauerkrautplatte” Menii- Gebratene Entenbrust Menii- Gebratene Entenbrust Menii- Maischollenfilet, paniert Menii- g % &
peZ|e es Kasseler auf heiBem Backobst, Kasseler auf heiBem Backobst, mit Kasseler, zwei Bratwiirstchen Aufpreis mit Kasseler, zwei Bratwiirstchen Aufpreis ,StB-sauer” mit Ananas Aufpreis »StB-sauer” mit Ananas Aufpreis mit Krauterbutter Aufpreis S R3
Reg|ona|es dazu KartoffelkloBe dazu KartoffelkloBe auf mildem Sauerkraut, dazu +175€ auf mildem Sauerkraut, dazu +1,75€ und Chinagemiise, +2,75€ und Chinagemiise, +2,75€ und Champignons, % +2,75€
Kartoffelpiiree mit Speck und Zwiebeln Kartoffelpiiree mit Speck und Zwiebeln dazu weichgekocher Reis dazu weichgekocher Reis dazu Salzkartoffeln
der besondere Genuss und Méhrensalat 3
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T menii Spaghetti ,Bolognese Konigsberger Klopse Gebackener Leberkase Schweinerahmgulasch Bratwurst in Sauce SpieBbraten Hahnchenragout 258
ages enu dazu Krautsalat in Kapernsauce auf Sauerkraut mit Champignons und Spiralnudeln mt Kohlrabi in wiirziger Zwiebelsauce mit Champignons, Spargel £5% s
gut biirgerlich & dazu Salzkartoffeln mit Kartoffelptiree dazu Rohkostsalat und Kartoffeln mit Bohngngemuse dazu Gemiisereis £2s5¢g
herzhaft und Rote-Beete-Salat und Paprikakartoffeln
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D- b tk Truthahngulasch Feiner Milchreis Gediinstetes Seelachsfilet Rinderfrikadelle Gefliigelgulasch Trentiner Markttopf Schweineriickensteak SRE%
labetiker mit M6hrengemiise mit feinen Friichten Juliengemiisesauce in Krautersauce in Rahmsauce mit Brokkoli Italienischer Gemiiseeintopf in Rahmsauce E 4 glzl__;cé
brennwertkontrolliert und auf und Nudeln und Zimt und Salzkartoffeln « mit feinem Erbsengemdise und Fusilli Nudeln mit zartem Schweinefleisch mit zartem Kaisergemiise 5yds
Wunsch als punerte Kost und Kartoffelpliree und Kartoffeln 4535
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S h k 1 Schweinebraten Gefliigel-Schaschlikpfanne Griechischer Hackbraten Gegrillte Hdhnchenkeule Gefliigelballchen Deftige Kasespatzle Allgauer Art .Ratatouille” 4Igg
C nKos in brauner Sauce mit Zwiebeln und Paprika (,,Bifteki”) mit Hirten-K&ase auf Paprikagemiise in brauner Sauce mit Zucchini-Mohren-Salat Geschmortes Gemlise gé 25
salzreduziert & bekommlich W TEIITIENG] dazu Reis dazu Tomatenreis dazu Gabelspaghetti dazu Gemilisereis mit Vollkornspaghetti SugE
und Kartoffelpiiree und Krautsalat 23 5s
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F-- r F in Seelachsfilet Menii- ,Cordon Bleu” Gefliigelfilets Schweineriickenbraten Gebratenes Schollenfilet  Menii- Seehecht Saftiger Rinderbraten Menii- i gﬁ *Ej
u e mit Erbsensauce Aufpreis vom Schwein mit Bratensauce, in Paprika-Sahne-Sauce in Sauce mit Bayrisch Kraut JFinkenwerder Art" Aufpreis auf Krautersauce in pikanter Sauce Aufpreis $35g
schmecker auf Zucchini-Krautergemiise, + 0,70 € Erbsengemiise und Paprikakartoffeln mit Mais-Erbsengemiise und Salzkartoffeln mit Speckstippe +0,70 € mit Pariser Karotten mit Romanesco, Blumenkohl, + 0,70 € EEEE
h dazu Reis und Nudeln dazu warmer Kartoffelsalat 0{ und Bandnudeln o‘ Karotten und Kartoffeln S 8EE
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Y/ t ri h Gemiisepfanne Bulgur Riihrei mit Rahmspinat Kiirbiscurry Gemiisefrikadelle Gemiise-Kartoffel-Auflauf 223t
ege arisc (Hartweizengriitze) und Piiree mit Reis in Tomatensauce mit herzhaftem Kase (iberbacken . £ § s
fleischlos & lecker mit BioTofuwiirfel und Vollkornnudeln Bis 14.00 Uhr bestellen — £8Eg
. . seit 1989 ESEZ
und schon am nachsten Tag genieBen! £E3E
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Eint f & Herzhafter WeiBkohl-Mo6hren-Eintopf Deftige Erbsensuppe Spaghetti ,Carbonara Rheinischer Kartoffeleintopf Gefliigelhackfleisch-Pfanne Zu jedem EEge
intop mit zartem Rindfleisch mit Gefliigel-Wiener-Wiirstchen Schinkenspeck in leckerer mit Kasseler mit mediterranem Gemiise Lall inclusive”: lehort 4g8%
Pasta Kase-Sahne-Sauce und frischem Porree und Bulgur (Hartweizengriitze) he\Be“ Mittagessen 9 dlich { " 5858
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dazu Haus-Dressingg dazu Honig-Senf-Dressing dazu Sauerrahm-Dressing /o [ ’ 0421 _61 001 0 oder 0441 _3 900033 i5is
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S | t & C Paniertes Schweineschnitzel Chefsalat Salatteller ,Kottbullar” Hirten-Kase Salatteller ,Rustica”
ala 0 mit Kartoffelsalat mit Schinken, Kase und Ei, mit GemUseballchen mit Tomate, Lauchstreifen, mit WeiBkohl, Tomaten, Gurken,
kalt servierte Spezialitaten und Senf dazu Cocktail-Dressing und verschiedenen Rohkostsalaten, Zwiebeln und schwarzen Oliven, Mahrchen und Hackfleischballchen,
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K ALTM EN U Herzhafter Rindfleischsalat Gyrosbraten Eiersalat Sandwichteller - Fischplatte Gebratene Fleischballchen Kaseplatte ,Winzer Art*” e u =
mit Brot und Butter mit Zaziki mit Obstgarnitur leckere Sandwiches (Toast belegt) nach Angebot in Cocktailsauce mit Weintrauben und Garnitur §E-3
zum Abendbrot und Krautsalat und WeiBbrot mit verschiedenen Sorten Belag mit Brot und Butter 01 mit Nudelsalat und Garnitur dazu Butter und Mischbrot ik f%
serviert und Garnitur &2
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